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Art. No. 429637 

MA VIE SANS GLUTEN  
Bio wit rijstmeel 500 g  
Farine de riz blanc 500 g bio 

 

EAN Stuk / pièce:3380380096372 
Karton / carton: 13380380096379 

intrastat 11029050 
Herkomst/ Origine Frankrijk / France 
Ingrediënten/ 
Ingredients/ 
Ingredients 

Witte rijstmeel * 
  * uit biologische landbouw  
Farine de riz blanc* 
 *issue de l’agriculture biologique 

Nutritionele 
waarden/ Valeurs 
nutritives 

Energie/ énergie 1519 kJ/ 358 kcal 

Vetten/ graisse 0.9 g 

- Verzadigd/ saturées 0.2 g 

Koolhydraten/ glucides 79 g 

- Suiker/ sucre 0.2 g 

Eiwitten/ protéine 8 g 

Voedingsvezels/ fibres alimentaire 1.9 g 

Zout/ sel/ salt <0.01 g 
Allergenen/ 
allergènes 

Granen/ Grain (gluten) - Noten/ Noix - 

Schaaldieren/ 
Crustacées 

- Selderij/ Célery - 

Ei/ Oeuf - Mosterd/ Moutarde - 

Vis/ Poisson - Sesam/ Sésame - 

Aardnoten (pinda’s)/ 
Arachide 

- Zwaveldioxide en 
sulfieten/ sulfite(E220- 

E228)* 

- 

Soja/ Soja - Lupine/ Lupin - 

Melk/ Lait - Weekdieren/ 
Mollusques 

- 

- -:Niet aanwezig/ ne contient pas 
- +:aanwezig/ contient 
- ? : mogelijk sporen aanwezig/ des traces peuvent être présentes 

Productomschrijving/ 
description du 
produit 

PRODUCTSPECIFICITEITEN: Gemalen en verpakt in Frankrijk. 
GEBRUIKSAANWIJZING: Witte rijstmeel is fijn en licht. Het is de ideale basis voor 
glutenvrij koken, het wordt aanbevolen voor verschillende bereidingen zoals brood, 
koekjes en andere bereidingen. Het is raadzaam om het te mengen met andere 
meelsoorten en texturizers voor een succesvol recept (mix'gom, maizena ...) 
SPECIFICITES PRODUITS : Moulue et conditionnée en France.  
CONSEILS D'UTILISATION : La farine de riz blanc est fine et légère. C'est la base idéale 
de la cuisine sans gluten, elle est recommandée pour divers préparations telles que le 
pain, les biscuits et autres préparations. Il est conseillé de la mélanger à d'autres 
farines et texturants pour une recette réussie (mix'gom, fécule de maïs...) 
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Bewaring/ 
conservation 

Bewaar uit de buurt van warmte en vochtigheid 
A conserver à l’abri de la chaleur et de l'humidité 

Houdbaarheid/ 
durée de vie 

12 maand/ mois 

Verpakking/ 
Embalage 

 
Biologisch/ biologique / organic 

 
Agriculture France 
Landbouw Frankrijk 

Glutenvrij / Sans gluten / Gluten free 

 
FR-011-211 

Onze gegevens worden met de grootst mogelijke zorgvuldigheid verzameld op basis van de informatie van onze 

leveranciers. Wij kunnen echter geen garantie geven voor de juistheid ervan. / Ces données ont été collectées 

avec la plus grande précision. Néanmoins nous ne peut en garantir l'exactitude. 


