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Natali colorants alimentaires

MARQUE COMMERCIALE - MAT-ALI

DEMOMINATION LEGALE : Colorants alimentaires en poudre bio et d’origine végétale

| DESCRIPTION PRODUIT
. - . f Apportiment de
Etui de 3 sachets de colorants alimentaires en poudre. Un sachet de 2 doses de chaque couleur : rose, 3 COLORANTS
jaune, vert.
Permet de colorer des pates 3 sucre, glagage, macarons, crémes, boissons. 5 utilise 3 froid comme 3 chaud. QLWI“E“TWHI ‘EE
Colorants sans glutan et sans matiére animale. ROSEJAUNE-YERT -

ETUI 3 SACHETS // 1 sachet de 2 doses par couleur

Code dougniéer © 1801 20 0000

Mode d'emploi : Ajouter petit 3 petit le colorant en poudre directement dans votre préparation jusqu'a cbtenir la couleur souhaitée.
Dose recommandée - 1 dose (S g) pour 250 g de préparation.

Ces colorants naturels, issus de végeétaux biologigues, permettent d'cbtenir, notamment aprés cuisson, des couleurs pastellas pour vos
préparations. Apres une cuisson imtensive, les colorants peuvent etre totalement altéras. Mous vous recommandons de respecter le dosage
indiqué car en cas de surdosage un godt 2t une odeur peuvent apparaitre.

INGREDIENTS

Colorant rose : Maltodextrine de mais*®, poudre de betterave®.
Colorant vert : Maltodextrine de mais®, poudre d’ortie®.
Colorant jaune : Maltodextrine de mais*, curcuma®.

* produits issus de MAgriculture Biologigue.

ENGAGEMENTS QUALITE

Produit certifié FR-BIC-01

Garanti sans OGM et sans traitement d'ionisation conformément au réglement CE 834/2007 et 38%/2008 relatif 3 |a
production et 3 I"étiquetage des produits biclogiques.

HADE IN
SANS GLUTEN -FHAHt! e
origine géographique matiéres premiéres : UE/Mon UE origine de derniére transformation : France
PARAMETRES PHYSICO-CHIMIQUES
Aspect : poudre
CONSERVATION
DLUGC & fabrication : 18 mois DLUO 3 réception : 12 mois minimum 3 réception

Conservation de |a poudre 3 température ambiante, dans un endroit sec.

Les rens=ignements fig sur Ia pre = fiche ne sont fournis qu'a titre indicatif &t ne peuvent en conséquence constituer un engagement contractuel.
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CONDITIONNEMENT
Poids net  Poids brut Colizoge Carton Carton/Couche Couche/Polette
Type EAN (L] EAN (PA
L) (L) (bePxr] {Pav) (DePxH) [bePxH) (lePxH)
Etui 7 3J176S00 %8 U/ pack 3176E00 & packs/carton #10 cartons *5 couches
1121 22%30mimn g & 001403 122245x112mm 41808 385x230245mm B001 2002 45mm 80012001 225mim
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES ALLERGENES
Pour 100g de poudre : Energie © 1535 k) 362 keal Dui Mon | Traces
(colorant VERT) Matieéres grasses - 1 0g dont acides gras saturss - 0.2g Gluten L
Glucides : 7B dont sucres - 119 Eufs X
Protéines : 7.7g Poissons %
Sel10.24g Crustacds ¥
Arachides 3
Pour 100z de re : Energie © 1579 k! /372 keal soja "
(colarant ROSE) Matiéres grasses : <0.5g dont acides gros soturés © <0.1g Tait
Glucides : 89g dont sucres - 17g — i
Protéines ; 2.8 Fruits 3 coques *
sel: 0.34g céleri x
Moutarde X
Pour 100 de re : Energie : 1564 k) 369 keal Sésame X
(colorant JALINE) Ma‘ti.éres grasses : 2 5g dont ocides gros saturés © 0.8g sulfites X
E,IUEIEEE : B:_i:nnr Sucres ;D 6.89 Lupin "
otéines : 2.
Sel- 0.022 Mollusquas %




