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HYGIENA bio vijgen leridas  
HYGIENA figues leridas bio 
HYGIENA organic leridas figs 

 
Herkomst/ Origine/ 
Origin 

Turkije/ Turquie/ Turkey 

Ingrediënten/ 
Ingredients/ 
Ingredients 

100 % biologische vijgen/ 100 % figues biologiques/ 100% organic figs 
 

Nutritionele 
waarden/ Valeurs 
nutritives/ Nutritive 
value 

Energie/Énergie/Energy 1080 kJ/ 256 kcal 

Eiwitten/ Protéines/ Proteins 3 g 

Vetten/ Graisse/ Fats 0.87 g 

-verzadigde vetzuren/ acides gras 
saturés/ saturated fatty acids 

0.35 g 

Koolhydraten/ Glucides/ 
carbohydrates 

53.7 g 

-suiker/ sucre/ Sugar 48.7 g 

Voedingsvezels/ Fibres alimentaires/ 
Dietary fibres 

9.72 g 

Zout/ sel/ salt 220 mg 

Allergenen/ 
allergènes/ allergens 

Granen/ Grain/ Cereal 
(gluten) 

- Noten/ Noix/ Nuts - 

Schaaldieren/ Crustacées/ 
Crustaceans 

- Selderij/ Célery/ Celery - 

Ei/ Oeuf/ Egg - Mosterd/ Moutarde/ Mustard - 

Vis/ Poisson/ Fish - Sesam/ Sésame/ Sesame - 

Aardnoten (pinda’s)/ 
Arachide/ Peanuts 

- Zwaveldioxide en sulfieten/ 
sulfite/ sulphites (E220- 

E228)* 

- 

Soja/ Soja/ Soy - Lupine/ Lupin/ Lupin - 

Melk/ Lait/ Milk - Weekdieren/ Mollusques/ 
Molluscs 

- 

Productomschrijving/ 
description du 
produit/ product 
description 

Onze vijgen worden geproduceerd volgens de regels van de biologische landbouw. 
Ze worden verpakt zoals ze zijn en worden "natuurlijk" genoemd of met de hand 
bewerkt om de volgende vijgen te verkrijgen: 
"Lérida": schijfvormige afgevlakt 
Nos figues sont produites conformément aux règles de l’agriculture biologique. 
Elles peuvent être conditionnées telles quelles et seront dites « Naturelles » ou 
manipulées à la main pour obtenir les figues suivantes : 
« Lérida » : Aplaties en forme de disque 
Our figs are produced according to the rules of organic farming. 
They can be packaged as they are and will be called "Natural" or manipulated by 
hand to obtain the following figs: 
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"Lérida": Disk-shaped flattened 

Productieproces/ 
procéde de 
fabrication/ 
manufacturing 
process 

Mogelijke bevriezing - 1e aflatoxinebesturing - Wassen - 2e aflatoxinebesturing - 
Sorteren - Drogen - Mogelijke manipulatie - 2e sortering - Verpakking – 
Metaaldetector 
Eventuelle surgélation – 1er contrôle aflatoxines – Lavage – 2ème contrôle 
aflatoxines – Tri – Séchage – Eventuelle manipulation - 2ème Tri – Conditionnement 
– Détecteur de métaux 
Possible freezing - 1st aflatoxin control - Washing - 2nd aflatoxin control - Sorting - 
Drying - Possible handling - 2nd Sorting - Packaging - Metal detector 

Organoleptische 
eigenschappen/ 
caracteristiques 
organoleptiques/ 
organoleptic 
properties 

Kleur/ couleur/ colour Lichtbruin tot bruin/ brun clair à brun/ 
light brown to brown 

Geur/ odeur/ smell Typisch, zonder vreemde geur/ typique, 
sans odeur étrangère/ typical without 
foreign smell 

Textuur/ texture Typisch. De vijgen kunnen kleverig zijn 
door hun suikergehalte/ Typique. Les 
figues peuvent être collantes de par leur 
teneur en sucre/ Typical. Figs can be 
sticky because of their sugar content 

Smaak/ saveur/ taste Typisch, zonder vreemde smaak/ 
Typique, sans saveur étrangère/ Typical, 
without foreign flavor 

Bewaring/ 
conservation/ 
storage 

Ideale opslag bij 8 ° C en een maximale relatieve luchtvochtigheid van 65%. 
Stockage idéal à 8°C et à une humidité relative de 65% max. 
Ideal storage at 8 ° C and a relative humidity of 65% max. 

Houdbaarheid/ 
durée de vie/ shelf 
life 

12 maanden tot heden van productie onder de hierboven genoemde voorwaarden. 
12 mois à date de production sous les conditions mentionnées ci-dessus. 
12 months to date of production under the conditions mentioned above. 

Analyse/ Analysis Zichtbare zwarte schimmel/ moisissures 
noires visible/ visible black mould 

Max. 4.0 % 

Beschadigd fruit (> dan 25% van het 
stuk)/ Fruits abîmés (>25% du fruit 
entier)/ Damaged fruit (> 25% of whole 
fruit) 

Max. 4.0 % 

Niet-ontwikkeld fruit/ Fruits non 
développés/ undeveloped fruits 

Max. 4.0 % 

Vuil fruit/ fruits sales/ dirty fruit Max. 2.0 % 

Zure vruchten/ fruits acides, aigres/ acid, 
sour fruits 

Max. 4.0 % 

Gekristaliseerd fruit/ fruits cristallisés/ 
crystallized fruits 

Voor december/ avant 
décembre/ before december 

Max. 
3% 

Na december/ après décembre/ 
after december 

Max. 
6% 

Levende insecten, wormen, motten/ 
insectes vivantes, vers, mites/ live 
insects, worms, moths 

Geen/ aucun/ none 
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Insecteneieren, cocon zichtbaar/ Œufs d’ 
insectes, cocon visible/ insect eggs, 
cocoon visible 

Max. 3.0 % 

Vreemde lichamen/ corps étrangeres/ 
foreign bodies 

Max. 0.5 % 

Gevaarlijke vreemde voorwerpen (glas, 
metaal)/ Corps étrangers dangereux 
(verre, métal)/ Dangerous foreign bodies 
(glass, metal) 

Geen/ aucun/ none 

Stenen/ pierres/ stones 1 max/carton 

Metaal controle/ contrôle métaux/ 
metal control 

Ferro-metalen/ métaux ferreux/ 
ferrous metals 

2 mm 

Niet ferro-metalen/ métaux non 
ferreux/ non-ferrous metals 

2.5 
mm 

Roestvrij staal/ acier 
inoxydable/ stainless steel 

3.0 
mm 

Vochtgehalte/ humidité/ humidity Max. 25% 

SO2 Afwezig/ absent 

Pesticiden/ pesticides Voldoet aan de Europese wetgeving/ 
Conforme à la législation européenne/ 
Conform to European legislation 

Zware metalen/ métaux lourds/ heavy 
metals 

Alfatoxines/alfatoxins 

Totale aërobe mesofiele flora/ Flore 
mésophile aérobie totale/ Total aerobic 
mesophilic flora 

<50.000 cfu/g 

Gisten en schimmels/ levures et 
moisissures/ yeasts and molds 

<50.000 cfu/g 

E. Coli 10 cfu/g 

Coliformen/ coliformes/ coliforms <100 cfu/g 

Salmonella Afwezig in 25 g/ absent dans 25 g/ 
absent in 25 g 

Verpakking/ 
Embalage/ Packaging 

10kg, 1kg, 500g, 250g 

GMO status Geen gebruik van zaden / ingrediënten die genetisch gemanipuleerd zijn. 
Pas d'utilisation de semences/ingrédients ayant été génétiquement manipulés. 
No use of seeds / ingredients that have been genetically manipulated. 

Ionisatie/ ionisation Er is geen ioniserende behandeling met dit product uitgevoerd. 
Aucun traitement ionisant n’a été réalisé sur ce produit. 
No ionizing treatment has been performed on this product. 

 


