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Art. No. 050798

Naam/Nom/Name: zwarte look spread/ tartinade ail noir

La vache tcri regarde pascer les trains ®

Ingrédients:

sel, ail en poudre*.

huile de colza*, graines de tournesol* 25%, eau, oignons*, ail noir* 5%, vinaigre de cidre*, jus de citron*, sirop d'agave*,

*Agriculture biologique BE-BIO-01 Controle Certisys

Ingrediénten:

knoflookpoeder*.

koolzaadolie*, zonnebloemzaden* 25%, water, uien*, zwarte knoflook* 5%, ciderazijn*, citroensap®, agavesiroop*, zout,

Zutaten:

Agavendicksaft*, Salz, Knoblauchpulver*.

Rapso6l*, Sonnenblumenkerne* 25%, Wasser, Zwiebeln*, schwarzer Knoblauch* 5%, Apfelessig*, Zitronensaft*,

Ingredients:

garlic powder*.

rapeseed oil*, sunflower seeds* 25%, water, onions*, black garlic* 5%, cider vinegar*, lemon juice*, agave syrup*, salt,
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Conservation

DDM : Avant ouverture 2 ans apres la date de production
Apreés ouverture 7 jours
Conditions de Avant ouverture Dans I'emballage d'origine fermé a température ambiante
conservation : Apres ouverture Au réfrigérateur
Caractéristiques microbiologiques
Germes Valeur de référence Unité
Germes totaux aérobies mésophiles < 10° cfu/g
Clostridium sulfito-réducteurs <10 cfu/g
Flore aérobie / bactéries lactiques <100 cfu/g
Bacillus cereus présomptifs < 100 cfu/g
Clostridium perfringens <10 cfu/g
Levures et moisissures <100 cfu/g
Entérobactéries <10 cfu/g
Valeurs nutritionnelles (pour 100g de produit - obtenu par calcul)
Valeur Unité
Energie 2014 kJ
488 kcal
Matiéeres grasses 45 g
dont acides gras saturés 3,5 g
Glucides 10,0 g
dont sucres 4,1 g
Fibres 3,9 g
Protéines 6,1 g
Sel 1,50 g

Allergeénes selon la réglementation (UE) N°1169/2011

Présent Traces Absent
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(Eufs et produits a base d'ceufs
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Moutarde et produits a base de moutarde

Soja et produits a base de soja
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Céleri et produits a base de céleri
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Lait et produits a base de lait
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Céréales contenant du gluten et produits a base de céréales
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Poissons et produits a base de poissons

Mollusques et produits a base de mollusques

Anhydride sulfureux et sulfites (> 10 mg/kg ou 10 mg/| de SO2 total)

Lupin et produits a base de lupin

Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

Crustacés et produits a base de crustacés

Fruits a coques et produits a base de fruits a coques

O|0|0|0|0|0|0 |0

Arachides et produits a base d'arachides

O|0|0|0|0|0|0 |0
o006 oo o

lonisation, OGM, contaminants et pesticides, emballage
Les produits livrés, ainsi que les composants/matiéres premiéres ne sont pas ionisés/irradiés et ne
|'étiquetage conformément a la directive européenne 1999/2/EC.

sont pas sujets a

Le produit ne contient pas d'ingrédients génétiquement modifiés a déclarer selon les réglements (CE) N°1829/2003 et

n'est pas soumis au réglement (CE) N°1830/2003.

Les produits fournis sont conformes aux limites maximales spécifiées pour les contaminants pertinents énumérés dans

les réeglements (CE) N°2023/915.
Concernant les résidus de pesticides, les exigences du réglement (CE) N°396/2005 sont respectées.

L'emballage correspond aux exigences du réglement (CE) N°1935/2004 et du réglement (CE) N°10/2011.
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