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Art. No.310052.  

ZWERGENWIESE 
Bio zongedroogde tomaten 180 g 
Tomates séchées au soleil bio 180 g  
EAN Stuk / pièce: 4019736012542 

Karton / carton: 4019736012313 
intrastat 20029039 
Herkomst/ 
Origine 

Duitsland / Allemange 

Ingrediënten/ 
Ingredients 

Water, tomatenpuree * 18% enkelvoudig concentraat, zonnebloempitten * 13%, tomaten 
* 12% gedroogd, uien *, tomaten * 10%, zonnebloemolie *, appelsiroop *, agavesiroop *, 
citroensap * van citroensapconcentraat * , aardappelzetmeel *, steenzout, peper * . * uit 
gecontroleerde biologische teelt 
Eau, concentré de tomate* 18% monoconcentré, graines de tournesol* 13%, tomates* 
12% séchées, oignons*, tomates* 10%, huile de tournesol*, sirop de pomme*, sirop 
d'agave*, jus de citron* à partir de concentré de jus de citron* , fécule de pomme de terre 
*, gros sel, poivre * . * issu de l'agriculture biologique contrôlée 

Nutritionele 
waarden/ 
Valeurs 
nutritives 

Energie/ énergie 865 kJ/ 209 kcal 

Vetten/ graisse 16 g 

- Verzadigd/ saturées 1.4 g 

Koolhydraten/ glucides 10 g 

- Suiker/ sucre 9 g 

Eiwitten/ protéine 4.5 g 

Voedingsvezels/ fibres alimentaire 3.3 g 

Zout/ sel 1.7 g 
Allergenen/ 
allergènes 

Granen/ Grain 
(gluten) 

- Noten/ Noix - 

Schaaldieren/ 
Crustacées 

- Selderij/ Célery - 

Ei/ Oeuf - Mosterd/ 
Moutarde 

- 

Vis/ Poisson - Sesam/ 
Sésame 

- 

Aardnoten (pinda’s)/ 
Arachide 

- Zwaveldioxide 
en sulfieten/ 

sulfite (E220- E228)* 

- 

Soja - Lupine/ Lupin - 

Melk/ Lait - Weekdieren/ 
Mollusques 

- 

- -:Niet aanwezig/ ne contient pas 
- +:aanwezig/ contient 
- ? : mogelijk sporen aanwezig/ des traces peuvent être présentes 

Productomschrij
ving/ description 
du produit 

Vegan biologische spread gemaakt van zonnebloempitten en zongedroogde tomaten, 
hittebehandeld, kant-en-klaar 
Pâte à tartiner bio végétalienne à base de graines de tournesol et de tomates séchées au 
soleil, traitée thermiquement, prête à consommer 

Bewaring/ 
conservation 

Kamertemperatuur (15-20 ° C), vorstvrij, beschermen tegen direct zonlicht. 
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Température ambiante (15-20 °C), à l'abri du gel, à l'abri des rayons directs du soleil. 

Houdbaarheid/ 
durée de vie 

720 dagen/ jours 

Verpakking/ 
Embalage 

Verpackung: Weißglas (220ml), Gewicht ca.: 150 g  + 15 g  

Deckel: 
Weißblech, Twist-Off-Verschluss, Blue Seal – PVC frei, Gewicht: ca. 
12,7 g + 0,8 g                                                        

Füllmenge: 180g + 9 g gemäß FpackV   

Etikett: 
Format:  217 x 37 mm (Standard, Abweichungen nach Rücksprache u. 
U. möglich) 

Umverpackung: 6 x 180g Warp around 

Artikelabmessung: B Ø 73,2 + 1,4 mm   H  67,3 + 0,9  mm 

Verpackungseinheit: 6 x 180g 

Umkartonabmessung: 

Innenmaße:  L 245 mm   B 163 mm   H 69 mm 
Außenmaße: L 251 mm  B 167 mm   H 75 mm, Gewicht: ca. 55,56g 

Kartons je Lage: 21 

Lagen je Palette: 12 

Gewicht je VPE: 2112g + 149g 

Gewicht je Einheit: ca. 343g + 25g 

Gewicht je Palette: 532kg + 38kg (Europalette nicht eingerechnet)  
 

Analyse/ 
Analysis 

Organoleptische kenmerken/ Caractéristiques organoleptiques 

Uiterlijk: oranjerood, homogeen, stukjes gedroogde tomaten zichtbaar, vloeistofscheiding 
mogelijk 
Consistentie: lepelvast / romig, glad en los, licht korrelig, gedroogde tomatenstukjes met 
een bite 
Geur: naar gedroogde tomaten, nootachtig 
Smaak: van tomaten en gedroogde tomaten, zoet, zuur, pittig 

Aspect : orange-rougeâtre, homogène, morceaux de tomates séchées visibles, séparation 
liquide possible 
Consistance : à l'épreuve des cuillères / crémeux, lisse et lâche, granulation légère, 
morceaux de tomates séchées avec une morsure 
Odeur : comme les tomates séchées, noisette 
Goût : de tomates et tomates séchées, doux, acide, épicé 

Chemische kenmerken/ Caractéristiques chimiques/ Chemical Characteristics 

Aflatoxin B1:     < 2 µg/kg 
Aflatoxin B1 + B2 + G1 + G2:            < 4 
µg/kg 

pH-Wert: 4,10-4,40 Brix: Ø 

Pflanzenschutzmittelrückstände:      Gemäß BNN-Orientierungswerte (siehe 
www.n-bnn.de)                          < 0,010 
mg/kg1 

1 Bei der Bewertung / Beurteilung der Ergebnisse ist der derzeit gültige analytische Streubereich von 50 % zu 
berücksichtigen. Das Endprodukt wird im angemessenen Umfang regelmäßig auf Pestizide untersucht. 
Erzeugnisse, die den Orientierungswert nur unter Anrechnung eines Streubereichs von 50 % einhalten, bedürfen 
einer erhöhten Aufmerksamkeit hinsichtlich der Konformität mit den einschlägigen Rechtsvorschriften zum 
ökologischen Landbau. Für den Fall einer Überschreitung des Orientierungswerts (Labormesswert abzüglich 
Streubereich, ggf. korrigiert mit einem Umrechnungsfaktor für die Verarbeitung, ist größer als 0,010 mg/kg) 
verpflichtet sich der Hersteller Recherchen zu veranlassen, woher die Gehalte stammen und ob gegen die 
einschlägigen Rechtsvorschriften zum ökologischen Landbau verstoßen wurde. 
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Biologische kenmerken/ Caractéristiques biologiques/ Biological Characteristics 

Mikrobiologie Richtwert (KbE/g) 

Gesamtkeimzahl, aerob, 
mesophil  

< 105  KBE/g 

Coliforme Keime < 100 KBE/g 

Enterobacteriaceae < 100 KBE/g 

Escherichia Coli < 10 KBE/g 

Hefen < 100 KBE/g 

Schimmelpilze < 100 KBE/g 

Staphyococcus aureus < 10 KBE/g 

aerobe Sporenbildner  < 105  KBE/g 

Bacillus cereus < 10 KBE/g 

Salmonellen in 25g nicht nachweisbar 
 

Biologisch/ biologique DE-öko-005 

Onze gegevens worden met de grootst mogelijke zorgvuldigheid verzameld op basis van de informatie van onze 

leveranciers. Wij kunnen echter geen garantie geven voor de juistheid ervan. / Ces données ont été collectées 

avec la plus grande précision. Néanmoins nous ne peut en garantir l'exactitude 


