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HYGIENA bio amandelschilfers
L] L] V4
HYGIENA bio amandes effilées
HYGIENA bio slices almonds
Herkomst/ Origine/ Spanje/ espagne/ Spain
Origin
Ingrediénten/ 100% amandelen/ amandes/ almonds
Ingredients/ Latijnse naam/ nom latin/ latin name: Prunus dulcis
Ingredients
Nutritionele PARAMETERS RESULTS UNITS
waarden/ Valeurs Energy 2648/ 633 kjul /Keal
nutritives/ Nutritive Fats [g] of wich: 56,31 gperl100g
value Saturates (AGS) 5,54 gperl00g
Monoinsaturates (AGM) 39,89 gperl00g
Poliinsaturates (AGP) 10,91 gper100g
Carbohydrates [g] of wich: 4,92 gperl00g
Sugar 0 gperl00g
Proteins 26,63 gperl00e
Fiber 8,3 gperl00g
salt 0,035 gperl00g
Allergenen/ 7% Granen/ Grain/ Cereal - e Noten/ Noix/ Nuts +
allergénes/ allergens | " (gluten)
Schaaldieren/ - Selderij/ Célery/ Celery -
@ Crustacées/
Crustaceans
Ei/ Oeuf/ Egg - i Mosterd/ Moutarde/ -

Mustard

o Vis/ Poisson/ Fish -

Sesam/ Sésame/ Sesame -

Aardnoten (pinda’s)/ -
Arachide/ Peanuts

Zwaveldioxide en sulfieten/ | -
sulfite/ sulphites (E220-

£228)*

Soja/ Soja/ Soy -

@ Lupine/ Lupin/ Lupin -
g

Melk/ Lait/ Milk -

Weekdieren/ Mollusques/ -
Molluscs

Productomschrijving
/ description du

Product van geblancheerde geselecteerde amandel gesneden./ Produit d'amandes
sélectionnées coupées et blanchies./ Product from blanched selected almond

produit/ product cutted.
description
Usage tips Als ingrediént in aanvulling in bakkerij./ En tant qu'ingrédient en complément dans

la boulangerie./ As ingredient in complement in bakery.
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durée de vie/ shelf
life

Bewaring/ Opslag op een frisse, droge en vrij van vreemde reuk plaats en beschermd tegen het
conservation/ directe licht./ Stockage dans un endroit frais, sec et sans odeur étrange et a |'abri de
storage la lumiére directe./ Storage in fresh, dry and free of strange smell place and
protected from the direct light.
Temp.: 5-10°C, vochtigheid/humidité/ humidity: < 75%
Verpakking/ 10kg, 1 kg, 500g, 250g
Embalage/ Packaging
Houdbaarheid/ Goede opslagomstandigheden maken het mogelijk om de producten voor de

komende 12 maanden vanaf fabricage./ De bonnes conditions de stockage
permettent de consommer le produits avant les 12 prochains mois a partir de
fabrication./ Good storage conditions allow consuming the products before the next
12 months from manufacturing.

9 months after packaging for the 1 kg,500g, 250g.

Analyse/ Analysis

Smell Natural, own, no extracts added.
Organoleptic Flavour Neutral, slightly sweet .
properties: Colour Whitish —ivory.
Texture Loose, homogeneous and uniform particles.
CHARACTERISTICS TOLERANCE
Physical- Insects Absence
chemical Lead <0,1 mg/Kg
characteristics: | Heavy Metals Cadmium < 0,05 mg/ Kg
Mercury <0,1 mg/Kg
Aflatoxin B1 <2 ppb
Aflatoxins B1, B2, G1, G2 <4 ppb
Mesophilic aerobes Max. 100000 cfu/g
Caracteristicas microbioldgicas Moulds and yeasts < 10000 cfu/g
Enterobacteriaceae <1000 cfu
Listeria monocytogenes Absence/ 25 g
Salmonella Absence/ 25¢g

Pollutand residues

Unauthorised biocides

Scarce according to Maximum Residue Limits (MRLs) /
Absence in the organic variety

GMO

Free

Irradiation

Free




