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Art. No. 042459

CUVEE PLAISIR
ROSE Grenache BIOBIB3 L

Intrastat 22042958
EAN 3700115002360
Carton: 03700119002366
Herkomst/ Spanje / Espagne / Spain
Origine/
Origin
Ingrediénten/ | Wijn gemaakt van biologisch geteelde druiven
Ingredients/ Vin provenant de raisins issus de I'agriculture biologique
Ingredients Wine made from organically grown grapes
Allergenen/ (2 Granen/ Grain/ Cereal (gluten) - e Noten/ Noix/ Nuts -
allergénes/ ¥/
allergens Schaaldieren/ Crustacées/ - Selderij/ Célery/ Celery -
Crustaceans
Ei/ Oeuf/ Egg - Ké Mosterd/ Moutarde/ -
Mustard
o Vis/ Poisson/ Fish - Sesam/ Sésame/ Sesame -
Aardnoten (pinda’s)/ Arachide/ - Zwaveldioxide en sulfieten/ | +
Peanuts sulfite/ sulphites (E220-
£228)*
@ Soja/ Soja/ Soy - @ Lupine/ Lupin/ Lupin -
-
Melk/ Lait/ Milk - @ Weekdieren/ Mollusques/ -
= Molluscs
Productom- Gemaakt van Grenache-druiven, is de Cuvée Plaisir Rosé een zeer dorstlessende en fruitige biologische
schrijving / Spaanse wijn. De kleur van de Cuvée Plaisir Rosé is briljant framboosroze, "Clairet" -stijl en wordt
Description gevolgd door een soepele neus met aroma's van rood fruit. In de mond is deze wijn zeer verfrissend
du produit dankzij de aroma's van aardbeien en frambozen die een gevoel van frisheid achterlaten. Deze wijn,

gecertificeerd AB, smaakt erg fris (tussen 6 en 8 ° C) en past perfect bij tapas.

Constitué de cépage de Grenache, la Cuvée Plaisir Rosé est un vin espagnol bio trés désaltérant et
fruité. La robe de la Cuvée Plaisir Rosé est rose framboise brillante, de style « Clairet » et est suivie d'un
nez souple aux arémes de fruits rouges. En bouche, ce vin est trés désaltérant grace a ses ardmes de
fraise et framboise qui laissent une sensation de fraicheur. Ce vin, certifié AB, se déguste tres frais
(entre 6 et 8°C) et se mariera parfaitement aux tapas.

Made from Grenache grapes, the Cuvée Plaisir Rosé is a very thirst-quenching and fruity organic
Spanish wine. The color of the Cuvée Plaisir Rosé is brilliant raspberry pink, "Clairet" style and is
followed by a supple nose with aromas of red fruits. On the palate, this wine is very refreshing thanks
to its aromas of strawberries and raspberries which leave a feeling of freshness. This wine, certified AB,
is tasted very fresh (between 6 and 8 ° C) and will go perfectly with tapas.

Verpakking/ Poids net UC (en kg) 3 Poids brut UC (en kg) 3,37
Embalage/ largeur profondeur Hauteur
Packaging Taille UC (en mm) 185 100 215
Taille carton (en cm) 21,5 41,5 22,5
Poids carton (en kg 13,48 Nombre UC/cartons 4
brut)
Nombre de 12 Nombre de 5
cartons/couche couches/palette
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Total UC/palette 240 Total cartons/ palette 60

Hauteut totale palette 129 Dimension palette (en 80 x 120

(encm) cm)

Poids net palette (en 720 Poids brut palette (en 828,8

kg) kg)

Organoleptische kenmerken / Caractéristiques organoleptiques / Organoleptic characteristics

Kleur /couleur/ color Briljant frambozenroze / Rose framboise brillante / Brilliant
raspberry pink

Geur / Odeur / Odor Soepel, met aroma's van rood fruit / Souple, aux ardémes de
fruits rouges / Supple, with aromas of red fruits

Smaak / Golit / Taste Zeer verfrissend en fruitig (aroma's van aardbeien en
frambozen) / Trés désaltérant et fruité (arbmes de fraises et
de framboise) / Very refreshing and fruity (aromas of
strawberries and raspberries)

Product in overeenstemming met biologische productiemethoden volgens EG-verordening nr.
834/2007 en de bepalingen van CE-verordening nr. 889/2008

Produit conforme au mode de production biologique selon le reglement CE n°834/2007 et les
dispositions du réglement CE n°889/2008

Product in accordance with organic production methods according to EC regulation n ° 834/2007 and
the provisions of CE regulation n ° 889/2008




