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Biologische kruidenthee met gember, kurkuma en zwarte peper · metalen doos 100 g
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1. Identification · Identificatie
Dénomination de vente : Mélange pour infusion au gingembre, curcuma et poivre noir, issu de l’agriculture biologique
Verkoopbenaming : Kruidenmengsel voor infusie met gember, kurkuma en zwarte peper, bio

Format : Boîte métal, 100 g net
Formaat : Metalen doos, 100 g netto

Code EAN-13 (unité) : 5419980603647
EAN-13-code (eenheid) : 5419980603647

Lot et DLUO : indiqués sur la boîte (lot actuel 202601 : DLUO 31/12/2028)
Lot en THT : vermeld op de doos (huidig lot 202601: THT 31/12/2028)

Bio : Certisys BE-BIO-01 · Agriculture non UE
Bio : Certisys BE-BIO-01 · Landbouw buiten de EU

2. Composition · Samenstelling
Ingrédients : gingembre* 80 %, curcuma* 16 %, poivre noir* 4 % (*issus de l’agriculture biologique)
Ingrediënten : gember* 80 %, kurkuma* 16 %, zwarte peper* 4 % (*afkomstig uit de biologische landbouw)

Additifs : aucun : sans conservateur, sans arôme, sans colorant, sans sucre ajouté
Additieven : geen: zonder conserveermiddel, zonder aroma, zonder kleurstof, zonder toegevoegde suiker

Allergènes : aucun des 14 allergènes majeurs (règlement UE 1169/2011)
Allergenen : geen van de 14 belangrijkste allergenen (Verordening (EU) nr. 1169/2011)

Valeurs nutritionnelles : non requises pour une infusion (règlement UE 1169/2011, annexe V)
Voedingswaarden : niet vereist voor een infusie (Verordening (EU) nr. 1169/2011, bijlage V)

3. Caractéristiques · Kenmerken
Aspect : morceaux de gingembre et de curcuma (3 à 6 mm), poivre noir concassé (1 à 3 mm)
Uiterlijk : stukjes gember en kurkuma (3 tot 6 mm), gebroken zwarte peper (1 tot 3 mm)

Couleur et odeur : beige doré et orangé · épicée, dominante gingembre
Kleur en geur : goudbeige en oranje · kruidig, overwegend gember

Goût : gingembre piquant, curcuma doux et terreux, pointe de poivre
Smaak : pittige gember, zachte en aardse kurkuma, vleugje peper

Humidité : moins de 12 %
Vochtgehalte : minder dan 12 %

4. Préparation · Bereiding
Dose : 3 à 4 cuillères à café (environ 10 g) par grande tasse · 100 g = environ 10 tasses
Dosering : 3 tot 4 theelepels (ongeveer 10 g) per grote kop · 100 g = ongeveer 10 koppen

Infusion : faire frémir 5 minutes dans l’eau, puis laisser infuser 5 minutes et filtrer
Trekken : 5 minuten zachtjes laten koken in water, daarna 5 minuten laten trekken en zeven

5. Conservation · Bewaring
Avant ouverture : au sec, à l’abri de la lumière et de la chaleur (15 à 25 °C)
Voor opening : droog, beschermd tegen licht en warmte (15 tot 25 °C)

Après ouverture : bien refermer la boîte après chaque usage
Na opening : de doos na elk gebruik goed sluiten

6. Conditionnement et logistique · Verpakking en logistiek
Emballage primaire : boîte métal noire carrée, couvercle à charnière, vernis intérieur alimentaire, environ 7,5 × 7,5 × 9,5 cm, étiquettes recto et
verso FR/NL
Primaire verpakking : zwarte vierkante metalen doos, scharnierdeksel, binnenzijde met voedingsvernis, ongeveer 7,5 × 7,5 × 9,5 cm, etiketten
op voor- en achterzijde FR/NL

Poids : net 100 g · brut environ 210 g
Gewicht : netto 100 g · bruto ongeveer 210 g

Emballage secondaire : carton de 12 boîtes (environ 2,7 kg)
Secundaire verpakking : karton van 12 dozen (ongeveer 2,7 kg)

7. Origine · Herkomst
Origine des ingrédients : gingembre, curcuma et poivre noir bio, agriculture non UE
Herkomst van de ingrediënten : biologische gember, kurkuma en zwarte peper, landbouw buiten de EU


